
 
 

  

Restauracja jest  
rekomendowana przez 

Zima w Fidze  
 
 

 Fidze 

 Nasze bestsellery 
Przy rezerwacjach dla 6 i więcej osób doliczamy 10% za serwis 

For reservations of more than 6 people, we add 10% service 
 

Pikantne flaczki cielęce 
Marchew, pietruszka, seler, chilli, pieczywo naszego wypieku 

Spicy veal tripes, carrot, parsnip, celery, chilli home made bread 

31 zł 
 
 

Pierogi z szarpaną kaczką 
Puree z buraka, piklowana dynia w occie orzechowym, jarmuż, demi glace 

Dumpling with pulled duck, beetroot puree, pickled pumpkin in peanut vinegar, 
kale, demi glace 

38zł 
 
 

Dorsz Skrei  
Puree z topinamburu, koper włoski, piklowany soliród, 

dziki brokuł, bisque z homara 
Skrei Cod, Jerusalem artichoke puree, fennel, pickled samphire, 

wild broccoli, lobstrer bisque 
90zł 

 
 

Fondant czekoladowy 
Wiśnie, imbir 

Chocolate foundant, cherry, ginger 
33zł 

 



 
 
 
 
 
 
 
                                                                                                                                                                       
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Na dobry początek 
Żurek na domowym zakwasie  
Puree ziemniaczane, boczniak, jajko poche, biała kiełbasa, chips z boczku 
Sour rye flour soup, potato puree, oyster mushroom, pouched egg, white sausage, 
bacon chips 

Pikantna zupa rybna 
Owoce morza, concasse pomidorowe, oliwa szczypiorkowa 
Spicy fish soup with seafood, tomato concasse, chive oil 

Tatar z polskiej wołowiny  
Szalotka, ogórek kiszony, piklowana czerwona cebula, piklowany borowik, 
majonez szczypiorkowy, tiul z ziemniaka, emulsja z żółtka, pieczywo naszego wypieku 
Polish beef tartar, shallot, pickled cucumber, red onion & boletus, chive mayonnaise, 
potato tulle, yolk emulsion, home made bread 

Krewetki (5 szt.)  
Pomidor koktajlowy, groszek cukrowy, edamame, szpinak, chilli, czosnek, wino, 
masło, grzanka 
Shrimps, cherry tomato, sugar snap peas, edamame, spinach, chilli, garlic, wine, butter,  
tost 

Selekcja zakąsek podawana z pieczywem i oliwą smakową 
Snacks sellection served with bread and flavoured oil 
 

• frytki z batów, sos sriracha mayo 
sweet potato chips, sriracha mayo sauce 

• marynowane oliwki 
marinated olives 

• boczniaki w chrupiącej panierce, remulada z selera 
breaded oyster mushrooms, celeriac remoulade 

• domowe wędliny wędzone na zimno i gorąco w olchowym dymie 
selection of homemade cold and hot smoked meats 

• regionalne sery miękkie i twarde z Gospodarstwa Wańczykówka, 
konfitura z czerwonej cebuli 
selection of regional cheeses from Wańczykówka, red onion chutney 
 
  

  32zł 
 
 
 

35zł 
 
 

51zł 
 
 
 
 

51zł 
 
 
 
 

 
 
 

21zł 
 

21zł 
 

21zł 
 

21zł 
 

21zł 
 
             

 Nasze bestsellery 
Przy rezerwacjach dla 6 i więcej osób doliczamy 10% za serwis 

For reservations of more than 6 people, we add 10% service 
 

Restauracja jest  
rekomendowana przez 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

86zł 
 
 

 

 

 
 
 

54zł 
 
 
 
 

65zł 
 
 
 
 
 
 

59zł 
 
 
 
 
 

45zł 
 
 
 
 
 

119zł 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Następnie 

Ryby 
 

Łosoś  
Risotto cytrynowe, szpinak, piklowany pomidor, chrust ziołowy, ser Bursztyn 
Salmon MOWI, lemon risotto, spinach, pickled tomato, herbal crust, Amber cheese 
 
 
 

 
Mięsa 

 
Supreme z kurczaka kukurydzianego 
Puree z topinamburu, marchew, brukselka, konfitowany por, demi glace tyminkowe 
Supreme of corn-chicken breast, Artichoke puree, carrot, brusels sprout, confit leek, 
thyme demi glace 
 
Konfitowane udko z kaczki  
Ziołowe kopytka, gruszka, piklowana kapusta modra, jarmuż, 
demi glace tymiankowe 
Confit duck leg, dumplings with herbs, pear, pickled red cabbage, kale, demi glace with 
cranberries 
 
 
Schab „złotnicki” z kostką „Flinstone” 
Puree ziemniaczane podwędzane, pieczony topinambur, konfitowana szalotka, pieczarka, 
demi glace 
„Złotnicka” pork chop with bone, smoked potato puree, baked Jerusalem artichoke, 
confit spring onion, champignon, demi glace 
 
Burger z jelenia 
Domowa maślana bułka z czarnuszką, ser cheddar, boczek, pomidor, ogórek,  
konfitowana czerwona cebula, sałata, sos BBQ, frytki 
Deer burger, butter bun with black seed, cheddar cheese, bacon, tomato, pickled cucumber, 
confit red onion, salad, BBQ sauce, chips 
 
Stek z polędwicy wołowej (180g)  
Konfitowany ziemniak, pieczone warzywa okopowe, puree grzybowe, jarmuż, 
demi -glace z pieprzem 
Dry aged fillet steak (180g), confit potato, baked root vegetables, mushroom puree, kale, 
demi-glace with pepper 
 

 Nasze bestsellery 
Przy rezerwacjach dla 6 i więcej osób doliczamy 10% za serwis 

For reservations of more than 6 people, we add 10% service 
 



Na deser 

Sałata Cezar   
Sałata rzymska, grzanki, anchois, boczek, pomidor koktajlowy, parmezan do wyboru z: 
Ceasar salad, croutons, anchovies, bacon, cherry tomato, parmesan served with: 

- piersią z kurczaka supreme 
  Supreme chicken breast 

- krewetkami 
  Fried shrimps 
 
Pieczony kozi ser 
Buraki, pure z dyni, sałaty, pestki dyni, sos miodowo-musztardowy 
Baked goat cheese, beetroot, butternut squash puree, salads, pumpkin seeds, 
honey&mustard sauce 

 
Makaron soba z wołowiną  
Zielone warzywa, jajko, kolendra, limonka, sos ostrygowy 
Soba with beef, green vegetables, egg, coriander, lime, oyster sauce 

 
Pęczotto grzybowo-dyniowe 
Dynia piklowana, grzyby, pestki dyni, jarmuż, ser Bursztyn 
Pearl barley with mushrooms & butternut squash pumpkin, pickled pumpkin, mushrooms, 
pumpkin seeds, amber cheese 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sałaty i makarony 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

42zł 
 

48zł 
 
 

42zł 
 
 
 

 
59zł 

 
 

 
48zł 

 

 

Sernik śmietankowy z czekoladą 
Owoce, lody słony karmel 
Homemade cheescake, frutis, salted caramel ice cream 
 
Crumble z jabłkami i migdałami 
Lody waniliowe 
Apple crumble with almonds, ice cream 
 
Selekcja lodów Szefa kuchni 
Head chef selection of ice cream 

 
 

28zł 
 
 
 

32zł 
 
 
 

28zł 
 

 Nasze bestsellery 
Przy rezerwacjach dla 6 i więcej osób doliczamy 10% za serwis 

For reservations of more than 6 people, we add 10% service 
 



 

Schab jogurtowy  11zł/100g  Szynka    11zł/100g 
Pork chop      Ham 

Baleron    11zł/100g  Polędwiczka łososiowa  11zł/100g 
Gammon      Pork loin 

 
Wyroby z naszej wędzarni sporządzone są wg 

tradycyjnych receptur – bez żadnych sztucznych 
dodatków. Wędliny pakujemy próżniowo. 

Zapytaj o dostępność. 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Wyroby z naszej wędzarni 



 
 
 
 
 
 
  
 

      
 
 
 
 
  
  
  

Kawy (dostępne również w wersji bezkofeinowej) 

 Espresso 

 Espresso doppio 

 Kawa czarna 

 Cappuccino / kawa biała 

 Latte Macchiato 

  

Herbaty Dammann 

 English Breakfast 

 Earl Grey 

 czarna ze Sri Lanki 

 czarna z owocami 

 zielona 

 zielona z jaśminem 

 biała 

 egzotyczna z owocami 

 miętowa 

 rumianek 

Do herbat polecamy 

 Miód od Kulmy 

 Konfiturę z płatków róż Babci Filomeny 

 Imbir 

 

Rozgrzewające herbaty i napary  
Idealne na chłodne dni 

 Napar ze świeżym imbirem, cytryną i miodem 

 Herbata jesienna z konfiturą z płatków róż lub malinową i miodem  

 Herbata z rumem, świeżym imbirem, goździkami, cytryną i miodem 

Grzaniec  
Pomarańcze, miód, goździk, konfitura z płatków róż 

 

Soki świeżo wyciskane 300 ml 

 Pomarańczowy, grejpfrutowy lub mix 

 
                                         

 

Napoje 
 
 

Napoje 

10zł 

14zł 

14zł 

14zł 

16zł 

 

15zł 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

4zł 

 

 

 

 

 
 

16zł 

19zł 

22zł 

22zł 

 

 

18zł 

               

 
 

 



 
  
  
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Napoje 

8zł / 14zł 

 
 

 

10zł 

 
 
 

 

 

 

9zł 
 

14zł 

 
 
 

18zł 

 
 

 

 

14zł 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Cisowianka 

 Perlage (gazowana) 0,3l/0,7l 

 Classique (niegazowana) 0,3l/0,7l 

 

Naturalne soki tłoczone z domu Rembowskich 0,2l 

 Jabłkowy 

 Jabłkowy z miętą 

 Jabłkowy z czarną porzeczką 

 Gruszkowy z jabłkiem 

 Pomidorowy 

 
Pepsi I Pepsi Max I Mirinda I 7 Up I Tonic 0,2l 
 

Piwo Miłosław 0,5l 

 Niefiltrowany 

 Pilzner 

 

Piwa rzemieślnicze 0,5l 

 Pniewskie 

 Browar Grodzisk 

Zapytaj obsługę o dostępność piw 

 

Piwo niskoalkoholowe 0,5l 

 Browar Fortuna Miłosław Bezalkoholowy (0% alc) 
                                         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


